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報道関係各位 
【新商品のご案内】                                                 ２０１８年３月１３日 

小岩井乳業株式会社 
 

ＫＷ乳酸菌※とミルク由来のカルシウムを加えた、                                             

低脂肪タイプのスッキリさわやかなヨーグルト                                                                                                                          

「小岩井 さわやかＣａヨーグルト ＫＷ乳酸菌プラス」 

２０１８年３月２７日（火）新発売 

 
小岩井乳業株式会社（本社：東京都中野区、社長：村松 道男）は、 「小岩井 さわやかＣａヨーグルト ＫＷ乳酸菌

プラス」を、３月２７日（火）から発売いたします。 

 

 

 

 

【商品特長】 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

今後も、私たち小岩井乳業株式会社は、大地の恵みを大切に、お客様の「おいしい」「うれしい」の期待にこたえ続け、 

お客様のことを一番考える会社をめざし、お客様の笑顔につながる商品をご提案してまいります。 

商品名 小岩井 さわやかＣａヨーグルト ＫW乳酸菌プラス 

種類別 発酵乳 

容量・容器    ７０ｇ・紙カップ・アルミふた 

希望小売価格 ９０円（税抜き） 

保存方法 要冷蔵１０℃以下 

賞味期限 １８日間 

販売地域 北海道～九州 

発売日 ２０１８年３月２７日(火) 

 

 

１）  ＫＷ乳酸菌を配合 ※ 

２）  ミルク由来のカルシウム９０ｍgを配合 

３）  毎日食べても飽きないスッキリさわやかな味わい 

４）  脂肪が気になる人にはうれしい低脂肪タイプ 

５）  無脂乳固形分９．０％、乳脂肪分１．５％ 

【商品概要】 

※KW 乳酸菌は、キリンビール株式会社・昭和女子大学大学院生活機構研究所飯野教授との共同開発にて

１００種類以上の中から発見した乳酸菌です。 
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