
健康に美容に話題のオーガニック＆グルテンフリー２ブランドが日本初上陸！！

グルテンフリー・パスタ「DOVES FARM（ドーブス・ファーム）」
グルテンフリー・ミューズリー＆シリアル「ROSIES（ロージーズ）」

パスタの「DOVES FARM」は、オーガニック＆グルテンフリー製品の先駆けとして知られ、イギリス最大のグルテ
ンフリー製品メーカーです。玄米素材はそのもちもちとした食感で人気です。日本人にも馴染みのある蕎麦粉の
ペンネは香ばしさのある風味と食感が特長で、シンプルなパスタにおすすめ。トウモロコシとお米は普通のパスタに
近い風味、マルチグレインはキヌア入りでヘルシー志向の方へ。

ミューズリーの「ROSIES」はオランダの小麦アレルギーを息子に持つ心配性のママが始めたブランド。社員の
80％がママで構成されており、素材そのものの美味しさと安全性、食卓が楽しくなるポップなパッケージにこだわ
り、EUでも人気の商品です。フルーツやナッツと控えめな甘さで日本人好みの味付けも魅力となっています。EUと
JASのオーガニック認証を取得、お子様にも安心して食べていただけます。

どちらも普通の製品と変わらない（もしくはそれ以上の！）美味しさで、すでにグルテンフリー製品を取り入れて
いる方も、グルテンフリーはあまり美味しくなさそうという印象を持っていた方も、ぜひ試していただきたい製品です。

▪パスタ「DOVES FARM」 販売公式サイト http://www.flatcraft.jp/doves
▪ミューズリー「ROSIES」 販売公式サイト http://www.flatcraft.jp/rosies

PRESS RELEASE 2016年10月吉日

株式会社フラット・クラフト(本社：東京都千代田区、代表取締役：吉川克弥)は、イギリス発オーガニック＆
グルテンフリー・パスタ「DOVES FARM」８種とオランダ発オーガニック＆グルテンフリー・ミューズリー＆シリアル
「ROSIES(ロージーズ)」10種を、12月上旬より販売開始いたします。

～ 美味しくて体にいい！朝食やランチでグルテンフリーを気軽に取り入れよう ～

「トロピカル・ミューズリー」

375g ¥860（税抜）

■メディアからのお問い合わせ先 ドーブス＆ロージーズ PR（株式会社ハーミッツ内）
TEL：03-6386-0964 担当：北川（090－2546－8717） Email： meg@hermits.asia
■一般の方からのお問い合わせ先 株式会社フラット・クラフト 担当：吉川
TEL: 03-5453-0081（固定） Email : info@flatcraft.jp

「そば粉のペンネ」

500g ¥920（税抜）

「トウモロコシとお米のスパゲッティ」

500g ¥920（税抜）

「オウル・コーンフレーク」

200g ¥698（税抜）

★商品画像はhttps://goo.gl/lWhl13よりダウンロードください。イメージ画像は下記PRまでお問合わ
せください。



【オーガニック＆グルテンフリーパスタ「DOVES FARM」 商品概要】 全8種 500g／920円（税別）

「とうもろこしとお米のフジッリ」 「トウモロコシとお米のスパゲッティ」 「玄米スパゲッティ」「玄米フジッリ」

「マルチグレイン・ペンネ（キヌア入）」「そば粉ペンネ」「トウモロコシとお米のペンネ」 「玄米ペンネ」

【グルテンフリーミューズリー&シリアル「ROSIES」 商品概要】 全10種

「スーパーフードミューズリー」

325ｇ／1248円（税抜）

「そば粉フレーク（レッドベリー）」

250ｇ／921円（税抜）

「オーツ・ミューズリー」

400ｇ／980円（税抜）

「クランチ―・ミューズリー
（ストロベリー）」

375ｇ／948円（税抜）

「トロピカル・ミューズリー」

375ｇ／860円（税抜）

「そば粉フレーク
（クランベリー＆ココナッツ）」
200ｇ／768円（税抜）

「オートミール（オーツ麦＆アップル）」

400ｇ／840円（税抜）

「ピュア・オートミール」

450ｇ／831円（税抜）

「モンキー・チョコチップ」

200ｇ／798円（税抜）

「オウル・コーンフレーク」

200ｇ／698円（税抜）

サイドの切り込みを組み立てると、
手や耳が出てくるかわいいデザイン
でお子様にもおススメ！



株式会社フラット・クラフトについて
株式会社フラット・クラフトは、日本国内における「DOVES FARM」「ROSIES」「Can Solivera」の正規販売店です。

住所： 東京都千代田区神田小川町1丁目6－1 宝ビル8F

代表取締役： 吉川克弥（よしかわ かつや）

業務内容： 輸出・輸入業

オランダ法人： Flat Craft Holland, Inc.

■「DOVES FARM」「ROSIES」「Can Solivera」イメージ画像

＜参考レシピ＞：トマトとそば粉のシンプルペンネ（一人分）
①そば粉のペンネを約8分、固めに茹でる。
②みじん切りしたニンニクをたっぷりのオリーブオイルで熱し、ミニトマト8個（も
しくはトマト1個をカット）を入れ、白ワイン大匙１、塩をひとつまみ加え、トマ
トの皮がとれて、くたくたになるまで煮込みます。
③ゆであがったペンネにトマトソースを絡め、お好みでバジルを入れ、塩と胡
椒で味を調えます。
④最後にもう一度 後がけでオリーブオイルを振りかけます。
トマトの酸味とそば粉ペンネの香ばしさが美味しいシンプルなパスタです。
オリーブオイルは弊社商品「Can Solivera」がおススメです！
★ Can Solivera http://www.solivera.jp/

※下記イメージ画像のご使用につきましては、PR担当までお問い合わせください。尚、本リリース画像の権利は、株式会社フラット・クラフト
に属します。弊社商品に関連する掲載以外での画像のご使用はご遠慮いただきますようお願い申し上げます。

■今話題のグルテンフリーとは
グルテンは小麦に含まれるたんぱく質の一種で、粘り成分としても様々な製品に使われています。もともとは
グルテンアレルギーやセリアック病の予防改善や治療のための食事療法でした。アメリカやカナダでは130人
に1人の割合でセリアック病の人がいると言われ、グルテンフリーのニーズが高くスーパーなどにもグルテン
フリー食品が並んでいます。健康志向の強いハリウッドセレブ達がこの食事療法に注目して実践したところ、
体の調子がよくなったりダイエット効果が得られたり美容にもいいと口コミされて一般に広まりました。モデ
ルやセレブだけでなく、テニスのジョコビッチ選手など、アスリートにもグルテンフリーは広まっています。
体調が良くなる人が多い理由はグルテンアレルギーではなくても、グルテンに対して過敏症や不耐性の人が多
いからと言われ、グルテンの摂取量を減らすだけでも効果があるとされています。


